
 

Tarifs & Forfaits 
 2010 

à Offrir ou à s’Offrir 
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eek-ends, vacances et jours fériés 
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P

ersonne supplém
entaire en cham

bre : 15 € si 1 personne / 20 € si 2 personnes / 35 € si 3 personnes 
P

etit-déjeuner buffet A
dulte (+

 10 ans) : 12 € - E
nfant (-5 ans)  : 6 € - Junior (5 à 10 ans) : 8 €  

P
etit-déjeuner en cham

bre : 13 € par personne 
1/2 pension enfant (- 5 ans)  : 19 € - 1/2 pension Junior (5 à 10 ans) : 30 € - 1/2 pension adulte sup. : 42 € 
G

arage couvert et ferm
é : 10 € 

A
nim

al : 8 € 
T

axe de séjour : 0.50 € par personne (+
 13 ans) 

Lit bébé : 10 € 
  

  
  

  
  

  
  

  
  

  
  

  
  



FORFAIT N°1 
Repas tradition pour 2 personnes : 136.50  € Avec une Nuit d’Hôtel 

2 Cocktails maison et sa petite bouchée                       24 € 
2 Menus Tradit ion                                                            74 € 
1/2 Sauvignon « Cht de Vallagon »                            12 € 
1/2 Cht Coucheroy « Graves »                                      15 € 
Eau minérale    &          café                                        11 .5€ 
 

Repas + Chambre + 
Petit-déjeuner + Taxe de séjour 

Confort 
Hôtel 

Confort 
Jardin 

Supérieur 
Hôtel 

Supérieur 
Jardin 

256.50 € 276.50 € 281.50 € 286.50 € 

FORFAIT N°2 
Repas Découverte pour 2 pers : 164.50 € Avec une Nuit d’Hôtel 

2 Cocktails maison et sa pet ite bouchée               24 € 
2 Menus Découverte                                          98 € 
½ Sancerre « Château de Sancerre »                  16 € 
½ Château Coucheroy « Graves »                           15 € 
Eau minérale    &          café                                         11.5€ 

Repas + Chambre + 
Petit-déjeuner + Taxe de séjour 

Confort 
Hôtel 

Confort 
Jardin 

Supérieur 
Hôtel 

Supérieur 
Jardin 

284.50 € 304.50€ 309.50 € 314.50 € 

FORFAIT N°3 
Repas Découverte + pour 2 pers. : 199.50 € Avec une Nuit d’Hôtel 

2 Cocktails maison et sa pet ite bouchée               24 € 
2 Menus Découverte avec Homard               134 € 
½ Pouilly Fumé « Pabiot »                                         16 € 
½ Champigny « Filliatreau »                                     14 € 
Eau minérale    &          café                                         11.5€ 

Repas + Chambre + 
Petit-déjeuner + Taxe de séjour 

Confort 
Hôtel 

Confort 
Jardin 

Supérieur 
Hôtel 

Supérieur 
Jardin 

319 .50€ 339 .50€ 344 .50€ 349 .50€ 

FORFAIT N°4 
Repas Dégustation pour 2 pers. : 217.50 € Avec une Nuit d’Hôtel 

2 Cocktails maison et sa pet ite bouchée               24 € 
2 Menus Dégustat ion                                        132€ 
1 Savennières « Cuvée Enclos »                            35 € 
½ Château Coucheroy « Graves »                           15 € 
Eau minérale    &          café                             11.5 € 

Repas + Chambre + 
Petit-déjeuner + Taxe de séjour 

Confort 
Hôtel 

Confort 
Jardin 

Supérieur 
Hôtel 

Supérieur 
Jardin 

337 .50€ 357.50 € 362.50 € 367.50€ 

FORFAIT N°5      ( 2 Repas ) 
Déjeuner et Dîner pour 2 personnes : 379 € Avec une Nuit d’Hôtel 

4 Cocktails maison et sa petite bouchée                                 48 € 
2 Menus Gastronomiques                                                160 € 
2 Menus Tradition                                                  74 € 
½ Sauvignon « Château de Vallagon »                                12 € 
½ Château Cruzeau                                                 20 € 
½ Château Coucheroy « Graves »                                              15 € 
1 Pouilly Fumé « Pabiot »                                                  27 € 
Eaux minérales   &          cafés                                                        23 € 

Confort 
Hôtel 

Confort 
Jardin 

Supérieur 
Hôtel 

Supérieur 
Jardin 

499€ 519 € 524 € 529 € 

Repas + Chambre + 
Petit-déjeuner + Taxe de séjour 

LES FORFAITS Avec ou sans Hôtel 



 
 
 
 
 
 
 

 
  Croustille de rillettes de maquereau de la baie 
Salade de caille, mousse de roquette et cresson 

6  Huîtres creuses n°1 de la baie de Cancale 
(Sup : 4€) : Coquilles St Jacques à la nage  

 
** 

Suprême de poulet fermier au beurre d’herbes 
Saumon frais « Label » au pamplemousse 

Filet de cabillaud « façon basse-cour », huile de noisette 
Pour 2 Pers (Sup. 7€/Pers) :  

Canette demi sauvage au vinaigre de framboise  
 

** 
Meringue aux fraises de St Méloir  

Crème brûlée tiédie à l’écorce d’orange 
Île flottante 

                           Sorbets & Glaces maison 
  

 
  

 
 

Saumon confit aux herbes façon « Gravlax » 
Escargots à la crème d’ail légèrement persillée 

Langue et tête de veau, vinaigrette aux aromates et jeunes légumes 
8  Huîtres Creuses n°1 de la baie de Cancale (selon arrivage) 

Coquilles St Jacques à la nage  
 

** 
Filet de lieu jaune au concassé de tomate, huile d’olive et noisette  

Magret de canard aux épices douces et jeunes pousses 
Foie de veau au vinaigre de vieux vin, légumes du marché 

Pastilla de pigeon désossé cuite en fillo, choux verts et foie gras 
chaud 

 

 ** 
Plateau de fromages, pain aux noix 

 

** 
Larme au chocolat lait noisette et Griottes 

Pruneaux marinés au thé, glace à l’armagnac 
Soupe de fruits frais, sorbet passion 

Menus de l’été 2010 

 

Demander nos Menus pour vos Repas de Famille (à partir de 12 Pers) 
Ou notre Carte Traiteur pour recevoir chez vous comme au Restaurant... 

* Article  
bénéficiant  

d’une  
réduction  

de prix  
suite  

à la baisse  
de T.V.A  

au  
1/07/2009. 

Menu Tradition 37 €  

Menu du Marché 27 €    
  23.80€* 

Tous les jours, Servi jusqu’à 13h15 & 21h15 
Pendant la  

Saison Estivale 
 Nos Coquilles  

St Jacques  
proviennent  

des Iles  
Anglo-Normandess 



 

  

  

  
  

Tartare de bar aux Huîtres 
 

** 
Escalope de foie gras chaud au gingembre, 

 croustille d’ananas 
 

** 
Suprême de barbue au Zan,  

brunoise de courgette 
 

** 
Pigeonneau fermier de l’ami Paul à la violette,  

petits pois & fèves 
 

** 
Plateau de fromages, pain aux noix 

 

** 
 

Dessert voir notre carte 

  
 

 
 
 

 
 

Salade amoureuse de caille poêlée,  
lames de Truffes et foie gras nature 

ou 
Duo de Coquilles St Jacques et asperges,  

huile de Truffe et pistache 
ou 

Pavé de bar à l’arabica, caviar d’aubergine 
 

 ** 
 
  

 Homard bleu braisé «Jean Luc »  
(2 services) 

 
  

  ** 
Plateau de fromages, pain aux noix 

 ** 
Dessert voir notre carte 

Menu Dégustation 66 €  
Minimum 2 Pers. Prix Par Pers. 

Menu Gastronomique 80 € 

    

     

  
  

 
Poêlée de Coquilles St Jacques et langoustines, 

vinaigrette de Homard 
 

** 
Pavé de turbot, jus à la verveine citronnelle,  

lasagne de légumes 
 

 ** 
 

 Homard bleu braisé “Jean Luc” 
 

 ** 
Carré d’agneau « de la baie du mont St Michel »  

en panure d’herbe 
  

** 
Plateau de fromages, pain aux noix 

 
** 

Dessert voir notre carte  

Menu V.I.P  108 € 
95,25€*  

Minimum 2 Pers. Prix  Par Pers. 

 
 
 
 
 

 
Raviole et plancha de Coquilles St Jacques, émulsion de poireaux 

Foie gras de canard, quenelle de figue et pruneaux 
Pressé de langoustines, tomates confites et rémoulade de céleri 

 
(sup. : 15€) 

Homard bleu cuit à la minute en salade, vinaigrette de Xérès  
 

** 
Filet de bœuf au jus d’estragon doux, jeunes légumes 

Pavé de bar à l’arabica, caviar d’aubergine 
Suprême de barbue au zan, brunoise de courgette 

 
(sup : 5€) 

Carré d’agneau « de la baie du Mt st Michel » en panure d’herbes 
 

** 
Plateau de fromages, pain aux noix 

 
** 

Méli-mélo croustillant  de framboises 
Tarte au chocolat noir et crème brûlée à la menthe fraîche 

Dentelles glacées au pain d’épices, croustilles d’amandes  

Menu Découverte 49 € 



Nos Entrées Froides et Chaudes  
 Huître creuse n°1 de la baie de cancale  (selon arrivage)                            la pièce 1.8 
 Tartare de bar aux Huîtres            24 
 Saumon confit aux herbes façon « Gravlax », vinaigrette de framboise    18 
 Foie gras de canard, quenelle de figue et pruneaux, poire au Banyuls         15.85*     181818   
 Escalopes de foie gras poêlées au gingembre, croustille d’ananas     23 
 Duo de coquilles St Jacques et asperges, huile de Truffe et pistache     26 
 Poêlée de coquilles st Jacques et langoustines, vinaigrette de Homard    26 
 Raviole et plancha de coquilles St Jacques, émulsion de  poireaux     24 
 Langue et tête de veau, vinaigrette aux aromates et ses jeunes légumes    17 
 Salade amoureuse de caille poêlée, lames de truffes et foie gras nature    23 
 Langoustines à la mayonnaise           26 
 Pressé de langoustines, tomates confites et rémoulade de céleri     22 
 Homard  bleu cuit a la minute en salade, vinaigrette de Xérès     35  
  

Nos Poissons et Crustacés 
 Sélection de poissons nobles grillés à la plancha        31 
 Duo de Sole et Homard poché, bisque de Homard  et asperges vertes    34 
 Homard bleu braisé   « Jean Luc »  en 2 services        54 
 Pavé de bar à l’arabica, caviar d’aubergine         29 
 Suprême de barbue au zan, brunoise de courgette        26 
 Pavé de turbot, jus à la verveine citronnelle, lasagnes de légumes     34 
 Sole meunière au sel de Guérande           28 
   

Nos Viandes et Volailles  « Veau et Bœuf Origine France » 
Pomme de ris de veau braisée, carotte fondante  28 
 Filet de bœuf à l’estragon doux, jeunes légumes  28 
 Rognon de veau entier à l’ancienne, vinaigre de vieux vin, lit d’épinard  26 
 Pigeonneau fermier de l’ami Paul à la Violette, petits pois et fèves  25 
 Carré d’agneau de la baie du mont St Michel en panure d’herbes, fine ratatouille 32 
Pour 2 Pers :  
Canette demi sauvage de l’ami Paul au vinaigre de framboise     50 
Poulette fermière de lait, pommes rôties, pruneaux & purée à l’ancienne    62 

 

Nos Fromages 
Plateau de fromages affinés et son pain aux noix  11 

 

Nos Desserts 
 Crème brûlée tiédie à l’écorce d’orange  10 
Soupe de fruits frais, sorbet fruit de la passion  12 
Méli-mélo croustillant de framboises  12 
Larme au chocolat lait noisette et griottes  12 
Macaron vanille et marmelade de fruits rouges  12 
Tarte au chocolat noir et crème brûlée à la menthe fraîche   12 
 Petites fraises de St Méloir au naturel  12 
Dentelles glacées au pain d’épices, croustilles d’amandes et pollen d’abeille 12 
La palette de sorbets et glaces maison  12 
A partir de 2 pers :Soufflé au grand Marnier et sa cuvée du Centenaire par pers. 12 

La Carte de l’été 2010 en € 



FORFAIT  : 208 € / 2 pers 
TRAVERSEE DE LA BAIE DU MT ST MICHEL 

 

Une offre insolite  
pour les Amoureux de la nature !  

 
* 1 nuit en Chambre Confort & pet it-déjeuner au buffet 
* Les taxes de séjour 
* 2 Menus Tradit ion 
* 1 Balade guidée à pieds dans la Baie du  Mont Saint Michel  
       (à réserver à l’avance) 

 

L’Accès aux act ivités de l’hôtel : 
piscine, jacuzzi, terrain de tennis... 

FORFAIT :  212 € / 2 pers 
BIEN ETRE & REMISE EN FORME 

 

Un séjour prometteur de détente  
et de relaxat ion… 

 
* 1 nuit en Chambre Confort Jardin 
* Les petits-déjeuners au buffet 
* Les taxes de séjour 
* 2 Menus découverte 
* 1 séance de Sauna offerte….. 

 

L’Accès aux act ivités de l’hôtel : 
piscine, jacuzzi, terrain de tennis... 



FORFAIT  :  279 :  279 :  279 :  279 € / 2 pers€ / 2 pers€ / 2 pers€ / 2 pers    
OFFRE COCOONINGOFFRE COCOONINGOFFRE COCOONINGOFFRE COCOONING    

FORFAIT  : 382.50 FORFAIT  : 382.50 FORFAIT  : 382.50 FORFAIT  : 382.50 € / 2 pers€ / 2 pers€ / 2 pers€ / 2 pers    
TOUT EN DOUCEURTOUT EN DOUCEURTOUT EN DOUCEURTOUT EN DOUCEUR 

 

Un moment Romantique 

Faites une pause…. 
    

* 1 nuit en Chambre Confort  Jardin et peignoirs 
* Les petits-déjeuners au Buffet, Taxes de Séjour 
* 1 Goûter en terrasse pour 2 personnes 
* 2 Menus Tradit ion avec 2 coupes de champagne,  
* eau minérale & Cafés (hors vins) 
* 1 Bouquet de fleurs à votre arrivée 

 

L’Accès aux act ivités de l’hôtel : 
piscine, jacuzzi, terrain de tennis... 

 

Calme, Gastronomie…Prendre le Temps de Souffler  
pour mieux se retrouver…. 

 
* 1 nuit en Chambre Confort  Jardin 
* Pet its-déjeuners en Chambre, taxes de Séjour 
* 2 Menus V.I.P Hors Boissons 
* 1 Accueil Gourmand en Chambre 
         (1/2 Veuve Clicquot & Douceurs) 

 

L’Accès aux act ivités de l’hôtel : 
piscine, jacuzzi, terrain de tennis... 



FORFAIT  :  374 :  374 :  374 :  374 € / 2 pers€ / 2 pers€ / 2 pers€ / 2 pers    
OFFRE PLAISIR DES SENSOFFRE PLAISIR DES SENSOFFRE PLAISIR DES SENSOFFRE PLAISIR DES SENS    

FORFAIT  : 110FORFAIT  : 110FORFAIT  : 110FORFAIT  : 110€ / personne€ / personne€ / personne€ / personne    
RESTONS ZENRESTONS ZENRESTONS ZENRESTONS ZEN 

 

Envie... 
    

* 1 nuit en Chambre Confort,  
* Les petit-déjeuner au buffet 
* Les taxes de Séjour 
* 1 Accueil Douceur en Chambre                                                                         
            (2 Coupes de Champagne  & Douceurs) 
* Peignoirs  en Chambre  
* 2 Menus Découverte,  eau minérale & Cafés  
* 2 verres de Vin par personne 
        
 Le + : 
* 1 Soin Relaxant  30 Minutes / Personne  
* 1 Séance de sauna 

 

Accessible pour les clients du restaurant et de l’Hôtel 
(A réserver) 

 
* 1 Soin Relaxant  corps complet 1h30 
* 1 Soin  Visage 30 Minutes 
* 1 Séance de sauna Offerte 

 

L’Accès aux act ivités de l’hôtel : 
piscine, jacuzzi, terrain de tennis... 



 

Un séjour de gastronome en perspective : 
Au programme :  Réveil des papilles et du moral ! 

 
* 1 nuit en Chambre Supérieur 
* Les petits-déjeuners au Buffet 
* Les taxes de séjour 
* 2 Menus Gastronomiques  boissons comprises 
* 1 Visite Régionale :  Grand Aquarium de St-Malo 
 

L’Accès aux act ivités de l’hôtel : 
piscine, jacuzzi, terrain de tennis... 

FORFAIT  :  419 FORFAIT  :  419 FORFAIT  :  419 FORFAIT  :  419 € / 2 pers€ / 2 pers€ / 2 pers€ / 2 pers    
SEJOUR GOURMANDGOURMANDGOURMANDGOURMAND    

 

Les Soins Relaxants 
 

 

Rendez-Vous 
    

Sur place selon disponibilité: 
Le Vendredi de 18h à 20h    Le Samedi de 16h à 19h  Le Dimanche de 10h à 12h 

 

Sur Rendez Vous : 
Chaque jour sur Simple Rendez vous à la réception.  

Il est possible de prévoir vos soins avant votre arrivée sur demande lors de vo-
tre réservation. 

 

Soins proposés Aux Huiles Essentielles : 
Technique Relaxante par le toucher pour apporter Harmonie intérieure & Bien être…. 

   

 Séance  30 Mn Dos & Cou :  35€ 
 Séance 1h00 Dos & Cou +Visage: 55€ 

 Séance 1h30: Complet   75€ 
  

 Pierres Chaudes 1h00:   90€ 
 



Formules    

Cottages & Chalets  

Idéale pour des Vacances en famille au 
Calme de la Campagne... 

Les Différentes Formules 
 

Semaine : Du Samedi 16H au Samedi 12H 
Mid-Week : Du Lundi 16H au Vendredi 12H    W-End : Du Vendredi 16H au Lundi 12H 

Les Tarifs 2010 (Hors taxes de Séjour) 
 

BASSE SAISON :Toute l’année Hors Vacances Scolaires et fériés 

Semaine  2 à 4 Pers:  470€ Semaine  5 à 6 Pers:  510€  
Mid-Week 2 à 4 Pers: 350€ Mid-Week 5 à 6 Pers: 390€ 
Week-End 2 à 4 Pers: 350€ Week-End 5 à 6 Pers: 390€ 

 

HAUTE SAISON  : du 09/07/10Au 29/08/10,Vacances Scolaires et  Week-end fériés 

Semaine  2 à 4 Pers:  650€ Semaine  5 à 6 Pers:  700€  
Mid-Week 2 à 4 Pers: 400€ Mid-Week 5 à 6 Pers: 450€ 
Week-End 2 à 4 Pers: 400€ Week-End 5 à 6 Pers: 450€ 

Options disponibles : 
Pet it-déjeuner Adulte et enfant au Buffet de l’Hôtel (voir tarifs hôtel) 

Ménage Horaire : 12€/Heure         Ménage de Départ : 40€ 
 

Demi-pension à l’Hôtel ( repas/jour + 1 Pet it déjeuner Buffet) 
 Adulte : 42€  Junior de 5 a 10 ans : 30€  Enfant—de  ans : 19€ 



    

Réserver pour Vous :Réserver pour Vous :Réserver pour Vous :Réserver pour Vous :    
 

Il vous suffit de nous contacter par téléphone ou par 

mail. Selon nos disponibilités, nous enregistrerons votre 

réservation  et  nous  vous  demanderons  un  chèque  

d’arrhes ou un numéro de carte bancaire à titre de ga-

rantie. Vous recevrez une confirmation  validant votre 

demande. 

 

Réserver pour Offrir :Réserver pour Offrir :Réserver pour Offrir :Réserver pour Offrir :    
 

Il vous suffit de nous contacter par téléphone ou par 

mail. Nous prenons vos coordonnées et celles de vos 

invités, ainsi qu’un chèque de réservation ou un numéro 

de carte bancaire. Vos invités pourront venir à la date de 

leur convenance, sur simple appel et selon nos disponi-

bilités. Nous vous envoyons une  brochure et une invita-

tion pour leur remettre. 

 

Pour nous Joindre :Pour nous Joindre :Pour nous Joindre :Pour nous Joindre :    
 

Adresse :  
1 Le Limonay 35350 ST MELOIR DES ONDES 

 

Tél :  02.99.89.10.46. 

Fax :  02.99.89.12.62. 

E-Mail :    resa@tirelguerin.com 

  Site web :     www.tirelguerin.com 
 


